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Realna podstawa leksykonu enologii

1. Wprowadzenie

Leksykon mentalny! to system poje¢ funkcjonujacy jako pod-
stawa dla produktéw pracy terminologicznej. Wsrod pojec ter-
minologicznych na uwage zastuguja pojecia ogdlne oraz pojecia
empiryczne, ktorych eksponentami sg odpowiednio terminy
teoretyczne i terminy empiryczne (nazwy nomenklaturowe,
nomeny)>?. Teksty normatywne sugeruja, ze do klasy pojec ter-
minologicznych wolno réwniez zaliczy¢ niektdre pojecia indywi-
dualne, ktorych wyktadnikami sg nazwy?. Nadto, na podstawie
literatury przedmiotu, mozna konstatowac, ze pewne jednostki
wyrazeniowe tworza klase posrednia miedzy terminami oraz
nazwami (markerami poje¢ indywidualnych). Z punktu widzenia
onomastyki, jednostki (wyrazenia) pograniczne, funkcjonujace
na gruncie terminologii, to przyklad apelatywdw, czyli takich
jednostek wyrazeniowych, ktore ulegly procesowi derywacji
odnazewniczej. Moze chodzi¢ tutaj albo o deonimizacje (tj. osta-

I W. Marslen-Wilson, et al., Morphology and meaning in the English

mental lexicon, [w:] , Psychological Review”, Vol. 101, No. 1, 1994, s. 3-33;
J. Lukszyn & W. Zmarzer, Dydaktyczny stownik terminologii lingwistycznej,
Warszawa 2009, s. 70.
2 H. Felber & G. Budin, Terminologie in Theorie und Praxis, Tiibingen 1989,
s.134;]. Lukszyn, Stownik terminologii przedmiotowej, Warszawa 2005, s. 73;
L. Karpinski, Zarys leksykografii terminologicznej, Warszawa 2008, s. 47—48.
> ISO 704, Terminology work — Principles and methods, Geneva 2009, s. 3.
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bienie sztywnej desygnadji), albo tez o apelatywizacje (tj. ustano-
wienie nowej jednostki leksykalnej na podstawie onimicznej)*.
Przyktadami wyrazen apelatywnych (apelatywow, eponimow)
sq: amper, wat, dzul, om, itp., jak rowniez: jabtko Adama, prawo
Archimedesa, silnik Diesla, sciegno Achillesa itp.

Analiza leksykondw (pojeciowych) wielu dziedzin pozwala
na kwalifikacje leksykonu jako skladnika sfery pojeciowej oraz
jako hiperonimu wzgledem pdl tematycznych, przy niemal
zawsze prawdziwym zalozeniu, ze leksykon jest podzielny
kategorialnie. Pojecia terminologiczne, ktorych materialne odpo-
wiedniki (terminy sensu largo) wypelniaja kazdy ustalony przez
terminologa leksykon, to na ogot zbiory heterogeniczne. Pojecia
leksykonu moga by¢ realizowane jako terminy teoretyczne oraz
terminy empiryczne, a takze jako metodycznie ograniczony zbidr
nazw, o ile propozycja reprezentowania w stownikach specja-
listycznych wiedzy encyklopedycznej znajdzie w przysziosci
odbicie w praktyce stownikarskiej®. Terminy klasy posrednie;
(terminy ze sladem nazewniczym) jako wyktadniki leksykonow
beda w niniejszej pracy obiektem diagnozy. Dla przykiadu,
jednostki apelatywne funkcjonujace jako eksponenty leksy-
konu przypraw zawieraja takie eponimy, jak”: pieprz syczuarski,

K. Kowalik, Pochodne nazw wtasnych w stownikach ogdlnych wspdtczesnej
polszczyzny [w:] ,Nowe Studia Leksykograficzne 27, red. P. Zmigrodzki,
R. Przybylska, Krakow 2008, s. 191.

J. Lukszyn, W. Zmarzer, Teoretyczne podstawy terminologii, Warszawa
2001, s. 56.

P. Nagorka, Struktura wiedzy zawodowej [w:] Jezyki wiedzy, red.
W. Zmarzer, Warszawa 2011, s. 84-85; P. Nagorka, Analiza semantyczna
a struktura jednostki informacyjnej [w:] Struktura jednostek informacyjnych, red.
W. Zmarzer, Warszawa 2012, s. 45-46; W. Zmarzer, Kilka uwag o sposobach
odtwarzania struktury znaczeniowej tekstu [w:] Jezyki wiedzy, red. W. Zmarzer,
Warszawa 2011, s. 198-201.

G. Bortnowska &J. Katuzna-Zajaczkowska, Preferencje wyboru przy-
praw sypkich do potraw przez osoby pracujgce zawodowo z uwzglednieniem in-
nowacyjnych zmian w ich produkcji [w:] ,Rocznik PZH 2011”7, Vol. 62, Nr 4,
s. 445-452; G. W 6jcik, Wstepna ocena mrozoodpornosci wybranych gatunkow
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tabasco, ziele angielskie, ziota prowansalskie itp.; wsrod wyrazen
jezykowych z zakresu wypiekéw cukierniczych da sie wyroznic
takie eponimy, jak: ciasto francuskie, mazurek, szarlotka; z kolei
analiza terminologii gérnictwa pozwala ujawnic takie wyrazenia
eponimiczne, jak: omomierze gornicze, sie¢ obszardw Natura 2000
i skala Mohsa®. Wiele eponimow wystepuje rowniez w dziedzi-
nach medycznych, takich jak dermatologia (choroba Rittera,
objaw Raynauda, objaw Russela itp.)!°. Eponimy mozna traktowac
jako wyktadniki leksykonu okreslonej specjalnosci dajace wglad
w realne zdarzenia istotne dla dziedziny.

Liczne przyklady przekonuja, Ze procesy eponimizacji,
ktore moga by¢ diagnozowane w badaniach terminologicznych,
stanowia zjawisko powszechne. Chociaz osiagniecia termino-
logii tezaurusowej!! pozwalajq na bardzo skuteczne systemowe

z rodzaju Zanthoxylum L. (Rutaceae) w Ogrodzie Roslin Leczniczych we Wrocta-
wiu [w:] ,,Rocznik Dendrologiczny”, vol. 55, 2007, s. 159-16.

8 B. Taras & 1. Pietrzkiewicz, Struktura receptury kulinarnej na przykla-

dzie przepisow na wypieki [w:] ,SLOWO. Studia jezykoznawcze” 6/2015, red.

K. Ozébg, s. 122-132; J. Szczek, M. Katasznik, Utracone w ttumaczeniu

— O problemach z ttumaczeniem nazw potraw z jezyka polskiego na jezyk niemiecki

[w:] ,Rocznik Przekladoznawczy, Studia nad teoria, praktyka i dydaktyka

przekladu” 10/2015, red. L. Zielinski, ss. 223-241.

W. Glapa & ].I. Korzeniowski, Maty leksykon gérnictwa odkrywkowego,

Wroctaw 2005.

P. Brzezinski et al., Dermatology eponyms — sign — Lexicon (R): Part 1 [w:]

Our Dermatology Online 2017, Vol. 8, No. 1, s. 114-120; P. Brzezinskietal,,

Dermatology eponyms — sign — Lexicon (R): Part 2 [w:] Our Dermatology Online

2017,Vol.8,No.1,s.121-127; M. Ciecierski et al. Choroba i zespdt Raynauda,

[w:] ,,Przewodnik Lekarza”, 6/2000, s. 64.

M. Hudon, True and tested products: thesauri on the Web [w:] The Indexer,
Vol. 23, No. 3, April 2003, s. 115-119; J. Lukszyn, Systemowy stownik ter-
minologii branzowej [w:] Metajezyk lingwistyki. Systemowy stownik terminologii
lingwistycznej, red. J. Lukszyn, Warszawa 2001, s. 103-119; P. Nagdrka,
Struktura wiedzy zawodowej [w:] Jezyki wiedzy, red. W. Zmarzer, Warszawa
2011, s. 69-96; P. Nagorka, Analiza semantyczna a struktura jednostki informa-
cyjnej [w:] Struktura jednostek informacyjnych, red. W. Zmarzer, Warszawa
2012, s. 23-50; J. Zhang, Ontology and the Semantic Web [w:] Proceedings of
the North American Symposium on Knowledge Organization, Vol. 1, Cambridge /

10
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taczenie pojeé¢ teoretycznych, empirycznych (rzeczowych)
i indywidualnych, dokumenty normatywne nadal sankcjonuja
obecnos¢ w stownikach jedynie niektérych nazw witasnych (oni-
mow)™2. Stad te ostatnie wystepuja w stownikach specjalistycz-
nych najczesciej wciaz nie jako deskryptory, lecz jako elementy
apelatywow onimicznych (eponimow). Obecnos¢ skiadnikéw
eponimicznych w terminologii badanych dziedzin moze suge-
rowac stopien jednostkowego empirycznego zakotwiczenia pro-
cesOw myslenia (konceptualizacji)!® w tych dziedzinach, a tym
samym wskazywac na skale upowszechnienia si¢ w okreslonej
dziedzinie mys$lenia opartego na faktach i indywidualnym
doswiadczeniu'*. Za przyklad tego zjawiska moze postuzyc
obecnos¢ w danym deskryptorze ztozonym nazwiska odkrywcy
konkretnego elementu rzeczywistosci albo rzeczywistego zja-
wiska!® (np. choroba Heinego-Medina, kometa Halleya, zespot
Beckwitha-Wiedamanna itp.) lub twdrcy nowatorskiej metody?'®

Massachusetts 2007, s. 9-20; W. Zmarzer, O strukturze wiedzy terminolo-
gicznej [w:] , Jezyki specjalistyczne” t. 7. Teksty specjalistyczne jako nosniki
wiedzy fachowej, red. M. Kornacka, Warszawa 2007, s. 9-18.
12150 704, Terminology work — Principles and methods, Geneva 2009, s. 36-37,
56-59.
13'V. Evans, A Glossary of Cognitive Linguistics, Edinburgh 2007, s. 38.
14 M.A.A. Khan, D. Chester, R.M. Jose, Eponyms and Descriptive Names
in Plastic Surgery [w:] ,Pakistan Journal of Plastic Surgery”, Vol. 5, No. 1,
March 2017, s. 13.
P. Cebula, Teologia wobec astronomii — ujecie Bernharda Piinjera. Metodologicz-
ne podstawy recepcji prac astronomicznych Johanna Zollnera na gruncie teologii
w kontekscie kontrowersji pomiedzy naukq a religiq w Niemczech w XIX wieku [w:]
Semina Scientiarum 12/2013, s. 52; A. Lebiedzinska, Poradnictwo genetycz-
ne w zespole Beckwitha-Wiedemanna. Czes¢ 1. Diagnoza fenotypowa i genetyczna
[w:] , Pediatria Polska”, Vol. 83, Nr 5, 2008, s. 529-534; P. Liberski et al.,
Zapalenie rogéw przednich rdzenia (poliomyelitis, choroba Heinego-Medina) [w:]
»~Aktualnosci Neurologiczne”, Vol. 7, Nr 2, 2007, s. 115-118.
R. Antoniewicz & J. Sacata, Algorytm Euklidesa jako pomiar [w:] ,Pra-
ce Naukowe Akademii Ekonomicznej we Wroctawiu. Ekonometria”, t. 6,
Nr 881, 2000, s. 175-177; S. Kaminska, Brzytwa Ockhama czy brzytwa Austina:
ktora ostrzejsza? [w:] , Zeszyty Naukowe Towarzystwa Doktorantéw Uni-
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(np. algorytm Euklidesa, brzytwa Ockhama, metoda Montessori
itp.). Proponowana diagnoza myslenia pojeciami indywidual-
nymi na podstawie sladow onimicznych w terminologii dzie-
dzinowej bedzie dotyczy¢ leksykonu winiarstwa (enologii), kto-
rego reprezentacja (baza) terminologiczna, bez uwzglednienia
nazw wilasnych, liczy obecnie 559 terminow!’, w tym 2 terminy
gléwne i 557 termindéw dystrybuowanych w poszczegoélnych
polach tematycznych.

2. Eponimy w terminologii winiarskiej

Proponowana analiza leksykonu enologii polega na identyfi-
kacji eponimow, czyli jednostek terminologicznych utworzo-
nych albo przez przeniesienie nazwy wlasnej do jezyka danej
specjalnosci, powodujace uchylenie tzw. sztywnej desygnacji,
albo przez wykorzystanie pojecia indywidualnego realizowa-
nego w nazwie wlasnej, stanowigcego baze dla nowego terminu.
Leksykon enologii zawiera zarowno eponimy pierwszego typu
(np. szaptalizacja moszczu na wino bazowe), jak tez eponimy

wersytetu Jagiellonskiego. Nauki Humanistyczne”, Nr 2 (1), 2011, s. 35-50;
B. Surma, Pedagogika Montessori — podstawy teoretyczne i twdrcze inspiracje
w praktyce, £.6dz 2008.

Obecnie baza terminologiczna winiarstwa (enologii) w jezyku polskim uj-
muje pole win wzmacnianych w sposob ograniczony do tematow porto oraz
sherry (P. Nagorka, Tezaurus enologii (polsko-angielski), Warszawa 2013),
z wylaczeniem tematu madery, ktory oczekuje na zaangazowanie ze strony
terminologow pracujacych w jezyku polskim. Niniejsze badania, oparte
na aktualnych danych, rowniez nie uwzgledniaja jeszcze tematu madery.
Problem pdl tematycznych niezagospodarowanych terminologicznie jest
problemem znanym, i dotyczy nie tylko jezyka polskiego. Chociaz korpus
jezykoéw swiatowych, w tym jezyka angielskiego, jest nieporéwnanie bogat-
szy od odpowiednika polskiego w temacie madery, to jednak ujecia termino-
logicznego niniejszego tematu w tym jezyku réwniez brakuje (P. Nagodrka,
Thesaurus of Oenology (English-Polish), Warszawa 2013). Najnowsze badania
terminologiczne prowadzone w jezyku angielskim, jak rowniez w jezyku
portugalskim, pokazuja jednak, ze po uzupelnieniu pola leksykonu o ten
brakujacy temat, leksykon ten moze powigkszy¢ si¢ o ponad 100 nowych

pojec.
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typu drugiego (np. metoda Charmata). Eponim zostaje uznany
w tych badaniach za istotny, jezeli jest deskryptorem pocho-
dzacym od nazwy wlasnej waznej dla enologii. Celem diagnozy
bedzie odpowiedz na pytanie, ktore z trzech pol tematycznych
leksykonu enologii cechuje najwyzszy stopien myslenia osa-
dzonego na pojeciach indywidualnych. Diagnoza przy pomocy
narzedzi tezaurusowych to proba okreslenia réznic w mysleniu
eksperckim na gruncie tej samej dziedziny, jednak w réznych
jej obszarach. Badanie dotyczy jezyka polskiego, przy czym dla
pola tematycznego win spokojnych oraz pola tematycznego win
musujgcych jezyk prymarny to jezyk francuski, natomiast dla pola
tematycznego win wzmacnianych jezykami prymarnymi, ktére
na ogot jako pierwsze rejestrujg postep na danym polu profe-
sjonalnej aktywnosci, sa hiszpanski i portugalski.

Analiza terminologiczna pola tematycznego win spokoj-
nych pozwala na identyfikacje kilku wyrazen eponimicznych.
Mozna uzna¢, ze kazdy ze zidentyfikowanych eponimow to
eponim pierwszego typu, a jednoczesnie wynik zastosowania
przy tworzeniu termindw metody mieszanej, gdyz zostal utwo-
rzony przez oslabienie sztywnej desygnacji, a nastepnie przez
zbudowanie na bazie odnazewniczej nowej jednostki terminolo-
gicznej, posiadajacej okreslone miejsce w systemie poje¢ waskiej
specjalnosci. Dotychczasowe badania terminologiczne pozwolity
na ustalenie, ze w polu tematycznym win spokojnych funkcjonuje
dokfadnie 8 wyrazen poszukiwanych (eponimow):

krotka pasteryzacja biatego wina -- krdtka pasteryzacja
czerwonego wina -- pasteryzacja bialego wina -- pastery-
zacja czerwonego wina -- pasteryzacja tunelowa win biatych
-- pasteryzacja tunelowa win czerwonych -- szaptalizacja
moszczu ha wino biale -- szaptalizacja moszczu na wino
czerwone.
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Podczas badan rozpatrywany byt tez deskryptor , klaro-
wanie biatego wina bentonitern”. Mimo ze jest to wyrazenie utwo-
rzone (choc¢ niebezposrednio) od nazwy amerykanskiego miasta
Fort Benton w stanie Montana, to odkrycie bentonitu nie jest
kojarzone z dziedzing tworzenia wina, wigec deskryptor ten nie
zostaje uznany w tych badaniach za istotny. Wszystkie eponimy
zakwalifikowane do badan to eponimy antroponimiczne, utwo-
rzone od nazwisk francuskich naukowcéw, Louisa Pasteura oraz
Jean-Antoine’a Chaptala. Udzial procentowy eponimow antro-
ponimicznych uznanych w polu tematycznym win spokojnych
to zaledwie niecate 2,5% catego zbioru terminow (8 eponimdéw
sposrdd wszystkich 344 deskryptorow).

Analiza terminologiczna pola tematycznego win musujqcych
daje wynik podobny do rezultatu badan w polu tematycznym
win spokojnych. Obok eponimow pierwszego typu, zbudowanych
sposobem mieszanym, wystepuja tutaj jednak rowniez eponimy
typu drugiego, ktore powstaty z wykorzystaniem pojecia indy-
widualnego realizowanego przy pomocy nazwy wilasnej przy-
jetej bez modyfikacji. Wyrazenia poszukiwane (eponimy) funk-
cjonujace w polu tematycznym win musujgcych tworza grupe
bardzo waska, zlozona z 5 jednostek terminologicznych:

fermentacja metoda wloska -- klarowanie musujacego
wina uzyskanego metoda Charmata -- metoda Charmata
-- metoda szampanizadji -- szaptalizacja moszczu na wino
bazowe.

Podobnie jak w przypadku badan terminologicznych w polu
tematycznym win spokojnych, deskryptor , klarowanie moszczu
bentonitem”, zawierajacy element pochodzacy od nazwy wtia-
snej, zostal zakwalifikowany jako nieistotny dla celow diagno-
stycznych w dziedzinie opisu z tych samych powoddéw. Eponimy
zakwalifikowane do badan to w wigkszosci eponimy antropo-
nimiczne, utworzone od nazwisk enologa Eugene’a Charmata
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i naukowca Jean-Antoine’a Chaptala. 2 z 5 eponiméw w polu
tematycznym win musujqcych to eponimy odmiejscowe (topo-
nimiczne), powstate od nazwy panstwa (Wlochy) oraz regionu
winiarskiego (Szampania). Udzial procentowy eponimow w tym
polu tematycznym jest odrobing wyzszy niz w przypadku epo-
nimow win spokojnych i wynosi ponad 6% (5 eponiméw sposrod
wszystkich 81 deskryptorow).

Analiza terminologiczna pola tematycznego win wzmacnia-
nych wykazuje znaczace rdznice wzgledem wynikéw uzyska-
nych po przebadaniu pozostatych pdl tematycznych. Eponimy
funkcjonujace w polu win wzmacnianych mozna zaliczy¢ do grupy
eponimow budowanych przez ostabienie sztywnej desygnacji
oraz do grupy eponimow budowanych na podstawie form oni-
micznych przyjetych w niezmienionej postaci. Badania pozwa-
laja na identyfikacje 66 eponimow jako wyrazen poszukiwanych:

biate porto -- butelkowanie porto -- butelkowanie sherry
-- czerwone porto -- dekantacja porto garrafeira -- dtugie
starzenie win porto w drewnie -- dojrzewanie biatego porto
-- dojrzewanie czerwonego porto -- dojrzewanie porto --
dojrzewanie sherry -- filtracja membranowa porto -- filtracja
membranowa sherry -- filtracja okrzemkowa porto -- filtracja
okrzemkowa sherry -- filtracja porto -- klarowanie moszczu
z winogron Jerez -- klarowanie moszczu z winogron Jerez
przez odwirowanie -- klarowanie moszczu z winogron Jerez
przy pomocy filtrow prozniowych -- klarowanie porto --
klarowanie porto przez koagulacje -- klarowanie sherry --
klarowanie sherry bentonitem -- klarowanie sherry biatkiem
jaja kurzego -- klarowanie sherry hiszpanska ziemig -- klaro-
wanie sherry karukiem -- klarowanie sherry kazeing -- kla-
rowanie sherry przez koagulacje -- klarowanie sherry przy
pomocy substancji gliniastych -- klarowanie sherry zela-
tyna -- klasyfikacja moszczu na sherry -- klasyfikacja porto
-- mechaniczne tloczenie winogron Jerez -- mieszanie win
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porto -- moszcz z winogron Jerez -- obrobka enzymatyczna
miazgi na biate porto -- obrobka enzymatyczna miazgi na
czerwone porto -- obrébka moszczu na porto -- pielegnacja
porto -- pielegnacja sherry -- postarzanie win porto w maga-
zynach -- przerdb winogron Jerez -- przygotowanie moszczu
na sherry -- regulacja kwasowosci w moszczu z winogron
Jerez -- selekcja winogron na biale porto -- selekcja winogron
na czerwone porto -- selekcja winogron na porto -- selekcja
winogron na sherry -- siarkowanie moszczu na porto -- siar-
kowanie moszczu z winogron Jerez -- stabilizacja mikro-
biologiczna moszczu z winogron Jerez -- stabilizacja porto
-- stabilizacja sherry -- starzenie win porto w butelce -- tlo-
czenie winogron Jerez -- uzycie drozdzy rasy porto -- winifi-
kacja porto -- winifikacja sherry -- wino porto -- wino sherry
-- wstepna obrdbka winogron do produkgji porto -- wstepna
obrobka winogron do produkgji sherry -- wyciskanie wino-
gron Jerez metoda tradycyjna -- wytwarzanie win porto --
wytwarzanie win sherry -- zabiegi koricowe przy produkgji
porto -- zakwaszanie moszczu na porto.

W polu tematycznym win wzmacnianych, podobnie jak
w pozostalych polach tematycznych enologii, wystepuje
deskryptor zawierajacy problematyczny element ,bentonit”,
jednak w tym przypadku deskryptor zostaje przyjety. Oprocz
wspomnianego elementu termin ten zawiera element pochodny
od nazwy miejscowosci waznej dla rozwoju dziedziny. Co cie-
kawe, pole win wzmacnianych, w odrdéznieniu od pozostatych
pol tematycznych, nie ujawnia zadnych eponimow odimiennych
(antroponimicznych). Wszystkie zidentyfikowane w ramach
tego pola tematycznego eponimy to eponimy odmiejscowe,
zbudowane w oparciu o nazwy miast (Porto oraz Jerez de la
Frontera) albo o nazwe panstwa (Hiszpania). Udzial procen-
towy eponimow w ramach tego pola jest znacznie wyzszy niz
w przypadku pozostalych przebadanych pol tematycznych.
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Liczba wyrazen eponimicznych wsrod deskryptorow odpowia-
dajacych pojeciom operujacym w polu win wzmacnianych wynosi
doktadnie 50% (66 eponimow sposrdd wszystkich 132 deskryp-
toréow).

3. Jak rozumie¢ dane ujawnione w badaniach?
Obecnie polska terminologia winiarska zawiera ogolem 79 ter-
minow (deskryptoréow) ze Sladem nazewniczym, co stanowi
niewiele ponad 14% sumy wszystkich deskryptorow, wyno-
szacej 559 jednostek'8. Przy braku podobnych badan na leksy-
konach pojeciowych, ciezko o analogie oraz wnioski o charak-
terze porownawczym. Jednak wykazany procent deskryptorow
bedacych pochodnymi nazw wilasnych pokazuje, ze enologia
jest dziedzing osadzong na skojarzeniach z realna podstawa
wlasciwej dla niej aktywnosci. W dziedzinie enologii myslenie
oparte o fakty wolno wigc uznac za zjawisko potwierdzone.
Interesujaca jest natomiast réznica w liczbie terminow ze
sladem onimicznym miedzy odrebnymi polami terminologicz-
nymi tego samego leksykonu. Stosunkowo najmniejsza liczba
eponimow, bo tylko niecate 2,5%, wystepuje w polu win spokoj-
nych; nieco wigkszy odsetek eponimow, ponad 6%, funkcjonuje
w polu win musujgcych; przy czym az 50% termindw to eponimy
w polu win wzmacnianych, gdzie kazdy to eponim odmiejscowy.
Tak znaczace rozbieznosci nie moga by¢ dzietem przypadku
i wymagaja wyjasnienia. Szukajac przyczyn obecnego stanu
rzeczy warto rozwazy¢ przynajmniej dwa czynniki sprawcze
mogace mie¢ wplyw na nierdwnomierna dystrybucje eponimow.
W systemie konceptualnym enologii wina spokojne to pole
tematyczne o wzglednie najdtuzszej tradycji. Przy budowie

18 Warto zaznaczyé, ze 2 terminy gléwne (,wytwarzanie win gronowych”
i,,wino gronowe”) odpowiadajace pojeciom naczelnym leksykonu enologii
nie zostaty zdiagnozowane jako terminy ze sladem nazewniczym, w zwiazku
z czym w tych badaniach nie stanowia one wartosci dodanej; P. Nagodrka,
Tezaurus enologii (polsko-angielski), Warszawa 2013, s. 15.
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terminow (deskryptoréw) odpowiadajacych pojeciom w kazdym
z trzech wyroznionych pol tematycznych enologii uwzglednia sie
wspolne elementy tresci, czyli tradycyjnie wspdlng podstawe,
proponujac zarazem wariacje w polu kazdej tematycznej aktyw-
nosci, zaznaczajacej jej odrebnos¢. W polach o krotszej tradycji
(wina musujgce i wina wzmacniane) zachodzi czasem potrzeba
wyodrebniania za pomoca formantdéw terminologicznych zna-
czen podobnych do tych typowych dla win spokojnych, ktore
roznia si¢ od tych ostatnich wplywem czynnikow obiektywnych,
takich jak czynnik geograficzny zwiazany z wystepowaniem
surowca, klimatem, a nawet rodzajem podtoza. Stad eponimy
odmiejscowe (toponimiczne) wystepuja czesto przy deskrypgji
pola win wzmacnianych (win porto i win sherry). Ze wzgledu na
charakter, ten trop interpretacyjny mozna okresli¢ mianem przy-
czyny systemowej (lingwistycznej, réznicujacej).

Za trop interpretacyjny wobec zastanej rzeczywistosci jezy-
kowej mozna takze uzna¢ widoczng skionnos¢ w iberyjskiej
kulturze jezykowej do deonimizacji nazw miejscowosci oraz do
tworzenia na ich podstawie nazw pospolitych w odniesieniu
do rodzajow wina. Takie postepowanie znajduje potwierdzenie
zarowno w przypadku terminu ,wino sherry”, jak i w przy-
padku terminu , wino porto”. Chociaz nie jest to zjawisko typowe
wylacznie dla pola win wzmacnianych, gdzie jezykami prymar-
nymi sa jezyki iberyjskie, bo podobny przypadek dotyczy pola
win musujqcych, gdzie dominuje jezyk francuski (np. ,, metoda
szampanizacji”), to jednak w przypadku kultur jezykowych
hiszpanskiej i portugalskiej wymienione zjawisko wystepuje na
znacznie wigksza skale, przy jednoczesnym braku w termino-
logii win wzmacnianych §ladow nazewniczych na bazie antro-
ponimicznej. Ten trop interpretacyjny, dotyczacy wysokiej liczby
w polu tematycznym win wzmacnianych poje¢ eponimicznych,
mozna okresli¢ jako tendencje (przyczyne) etniczno-kulturowa.

W efekcie, bardzo znaczaca w polu tematycznym win
wzmacnianych liczba terminéw budowanych przy pomocy nazw
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wlasnych moze wskazywad na wzgledna stabilnos¢ pojeciowego
obszaru oddanego do diagnozy. Niniejszy wniosek mozna
przyjac¢ z uwagi na odniesienia terminow z elementem nazwy
(terminow referencyjnych), ktére wydaja si¢ blizsze (indywi-
dualnemu) doswiadczeniu niz ma to miejsce w przypadku
pozostalych jednostek terminologicznych, zwlaszcza terminow
teoretycznych. Deskryptory ze sladem nazewniczym informuja
o realiach zwiazanych z dziedzing zainteresowan uzytkownika,
takich jak aspekty geograficzne oraz historyczne. W sposob
szczegolny zaznaczajq si¢ w ramie leksykonu terminologicz-
nego deskryptory ze sladem antroponimicznym. Terminy tego
typu moga wspiera¢ u uzytkownikow stownika $wiadomos¢
wkiadu indywidualnych odkry¢ w rozwdj okreslonej dziedziny.
Znamienny jest w tym kontekscie brak eponimow odimiennych
wsrdd wyrazen reprezentujacych pole tematyczne win wzmac-
nianych, przy jednoczesnej obecnosci wyrazen tego typu wsrod
wyrazen reprezentujacych pozostale pola tematyczne sktadajace
sie na leksykon enologii.

Zidentyfikowane elementy onomastyczne obecne w ter-
minologii winiarskiej stanowig utrwalony slad doswiadczenia
przedstawicieli zabezpieczonej terminologicznie dziedziny
wiedzy. Jako najbardziej konkretny, system terminéw odpo-
wiadajacy polu tematycznemu win wzmacnianych mozna roz-
patrywa¢ w kategoriach reprezentacji myslenia w wysokim
stopniu opartego o fakty. Poniewaz elementom odnoszacym
do referentéw rzeczywistych (jednostkowych) przystuguje
cecha konkretnosci, ich obecno$¢ w postaci wtopionej w jed-
nostki terminologiczne moze swiadczy¢ o stopniu ukonkret-
nienia obszaru pojeciowego poddanego diagnozie. Przewaga
elementéw nazw wlasnych reprezentujacych przebadane pole
semantyczne wzgledem nazw wyrozniajacych pozostate pola
tematyczne moze by¢ z kolei swiadectwem skierowania pola
aktywnosci pojeciowej na wyzsza jednoznacznos¢ oraz zwiek-
szenia (wzmocnienia) w nim funkgji wskazujacej.
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4. Interpretacje prognostyczne
Dotychczasowe wyniki badan wskazuja na dos¢ czeste wyste-
powanie eponimizacji w tych obszarach tematycznych enologii,
ktore sa wzglednie mlode. Perspektywa prognozy dotyczacej
zmian w skali myslenia opartego na faktach zachodzacych
w wyroznionych polach tematycznych wzietych pod uwage,
kaze przyjrzec si¢ rozwojowi dziedziny w kazdym z okreslo-
nych podl profesjonalnej aktywnosci. Kazdy ewentualny nie-
rownomierny rozwdj pol tematycznych moze bowiem wplynac
na zmianeg skali zjawiska eponimizacji, a w efekcie odbic¢ sie
na zmianie ksztaltu leksykonu enologii w opisywanym tutaj
aspekcie. Wglad w dynamiczne pola tematyczne poddawane
diagnozie, aktualizacja korpusu oraz zwrdcenie baczniejszej
uwagi na dynamike rzeczywistosci zawodowej, ktora neguje
lub potwierdza opis terminologiczny, pozwala zauwazy¢ niedo-
statki w opisie tej dziedziny, zarowno w obszarze tematycznym
win spokojnych, jak tez w temacie win musujqcych, a zwlaszcza
w temacie win wzmacnianych. Tak rozumiane zadanie prognozo-
wania rozwoju leksykonu enologii moze pozwolic¢ na przyblizone
okreslenie ewentualnych zmian dot. liczby poje¢ w leksykonie,
w tym poszukiwanych pojec¢ indywidualnych, i na ustalenie jakie
wyrazenia eponimiczne maja szanse na wejscie do leksykonu.
Pole tematyczne win spokojnych obejmuje takie momenty
pracy winiarskiej, ktore pozostaja nadal terminologicznie
niezbadane. Dzieje si¢ tak przede wszystkim dlatego, ze ich
opisy w dokumentach Zrodtowych sa rzadsze niz w przypadku
procesoOw i czynnosci pracy winiarskiej, ktore zostaly juz
przebadane i =zabezpieczone terminologicznie. Obszary
stanowiace do tej pory terra incognita dla terminologii w polu
win spokojnych obejmuja m.in. pojecia czynnosci oraz procesow
zwigzanych z winifikacja wina w glinianych amforach,
a nastepnie z pielegnacja wina wedlug wciaz stosowanej
tradycyjnej metody gruzinskiej, znajdujacej si¢ obecnie na liscie
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niematerialnego dziedzictwa kulturowego UNESCOY. Refleksji
wymaga rowniez stworzenie miejsca w systemie pojeciowym
win spokojnych dla pojec reprezentujacych czynnosci zwiazane
z zabiegami stosowanymi przy tworzeniu tradycyjnych win
wiloskich, takich jak wytrawne Amarone oraz stodkie Recioto, jak
tez Valpolicella Superiore z regionu Veneto i toskanskie Vin Santo®.
Ponadto uwadze terminologéw nie powinny umkna¢ doniesienia
o udanych eksperymentach z drewnem, jakie w ostatnich latach
prowadzi wloski winiarz Eugenio Rosi. Do procesu dojrzewania
wina korzysta on zaréwno z beczek zrobionych z debiny,
jak tez z tych zbudowanych z kasztanowca i czeres$ni. Dla
aktualizacji opisu pola tematycznego win spokojnych wydaje sig
konieczne zwigkszenie liczby deskryptoréw. Przy zachowaniu
nalezytej starannosci przy opisie terminologicznym, przyrost
deskryptorow mozna szacowac bardzo wstepnie na minimum
50 nowych jednostek terminologicznych. Mimo Ze wszystkie
wyroznione do tej pory w polu win spokojnych wyrazenia
eponimiczne nosza slad antroponimiczny, nowe dane korpusowe
pozwalaja na przypuszczenie, ze duze znaczenie przy tworzeniu
nowych deskryptoréw o charakterze eponimicznym beda miaty
z jednej strony nazwy odmiejscowe, a wiec nazwy panstw
i regionow winiarskich, a z drugiej strony tradycyjne nazwy win
(enonimy), podlegajace ochronie prawne;j.

19 W. Bosak, Wokét kwewri — o tradycyjnych technologiach win gruziniskich [w:]
Vinisfera, red. M. Kapczynski, 2010 [www.vinisfera.pl, dostep 6 lipca
2017]; UNESCO, Ancient Georgian traditional Quevri wine-making method,
Paris 2017 [www.ich.unesco.org, dostep 6 lipca 2017].

20 E. Mencarelli & P. Tonutti, Sweet, Reinforced and Fortified Wines. Grape
Biochemistry, Technology and Vinification, Chichester 2013; D. Thomases,
Amarone [w:] The Oxford Companion to Wine (2" edition), red.]J. Robinson,
Oxford 1999, s. 19; D. Thomases, Recioto [w:] The Oxford Companion to Wine
(2™ edition), red. ]. Robinson, Oxford 1999, s. 564; D. Thomases, Valpolicella
[w:] The Oxford Companion to Wine (2" edition), red. J. Robinson, Oxford
1999, 5. 733-734; D. Thomases, Vin Santo [w:] The Oxford Companion to Wine
(2" edition), red. J. Robinson, Oxford 1999, s. 758.
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Temat win musujgcych wymaga z kolei uzupelnienia
w pierwszej kolejnosci o opis najbardziej tradycyjnej (pra-
dawnej, lokalnej) metody tworzenia win musujacych, w ktorej
fermentacja wtorna nie jest konieczna. Obecnie ze wspomnianej
metody tworzenia win musujacych winiarze korzystaja stosun-
kowo rzadko?'. Chodzi tutaj o méthode ancestrale, ktdrej stoso-
wanie ogranicza si¢ gléwnie do regionu potudniowej Francji,
konkretnie do Oksytanii, gdzie za najwazniejsze osrodki two-
rzenia wina musujacego ta metoda uwazane sa miejscowosci
Gaillac i Limoux. Mozna tez zastanowic si¢ nad uzupelnieniem
obecnego leksykonu enologii o pojecia dotyczace wytwarzania
win musujacych przez sztuczne nasycenie win bazowych dwu-
tlenkiem wegla, co prowadzi do komercjalizacji tworzenia win
musujacych przy jednoczesnym obnizeniu jakosci tych win. Przy
aktualizacji opisu terminologicznego dla win musujgcych liczba
terminow nowych, nawet przy duzym zaangazowaniu ze strony
specjalistow w zakresie terminologii, nie powinna przekroczy¢
kilkunastu jednostek. Po wprowadzeniu niewielkich uzupelnien
zasoOb tresciowy w tej ramie tematycznej mozna bedzie uznac
za zadowalajacy. Dotad eponimy identyfikowane w polu tema-
tycznym win musujgcych albo zawieraja $lad antroponimiczny,
albo tworzone sa jako eponimy odmiejscowe. Aktualne dane kor-
pusowe dotyczace faktow oraz zjawisk ksztattujacych rzeczywi-
sto$¢ tworzenia win musujacych potwierdzaja obecny kierunek
eponimizacji w tym temacie, ktory prawdopodobnie zostanie
utrzymany. Z uwagi na fakt, ze méthode ancestrale jest metoda
stosowana lokalnie (w scistym zawezeniu do obszaru geogra-
ficznego), a wstepna analiza terminologiczna nie wykazuje
w niniejszym temacie zadnych przelomowych innowacyjnych

213, Collin, Oddbins Dictionary of Wine, London 2004, s. 208-209; J. Matecki,
Jak powstajq babelki [w:] Winicjatywa, red. W. Bonkowski, 2014 [www.
winicjatywa.pl, dostep 6 lipca 2017]; C. Pessey, The Little Book of Champagne,
Paris 2002.
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odkry¢, powodowanych dziataniem konkretnych oséb, nalezy
sie spodziewac, ze o ile jakiekolwiek eponimy wsrod nowoutwo-
rzonych wyrazen terminologicznych wystapia, to beda to raczej
wyrazenia zaliczane do termindéw (deskryptorow) ze sladem
toponimicznym.

Leksykon enologii wymaga takze wyjatkowo pilnej aktuali-
zacji w polu tematycznym win wzmacnianych. Mocno ekspono-
wane w dostepnych tekstach zrodtowych sa tematy porto oraz
sherry, natomiast temat madery nie doczekat si¢ dotychczas zabez-
pieczenia terminologicznego. Unikalna i bardzo ztozona metoda
produkgji win wzmacnianych na Maderze?? pozwala przypusz-
czacd, ze pole tematyczne win wzmacnianych wzbogaci sie bardzo
wyraznie. Juz przy pierwszym ogladzie terminologicznym da sig¢
zauwazy¢ pojecia unikatowe, ktdrych nie bedzie mozna zastapic
podobnymi, juz istniejacymi, rowniez z tego powodu, ze sposdb
tworzenia tego wina zostat ugruntowany miejscowa tradycja,
chroniong zaréwno instytucjonalnie, jak i prawnie. Do zabiegéw
rzadkich w dziedzinie tworzenia wina zalicza si¢ w tym temacie
wzgledna elastycznos¢ wzgledem momentu wzmacniania wina
w fazie winifikacji (fermentacji alkoholowej). Dos¢ reprezenta-
tywnym pojeciem bedzie tez tutaj pojecie maderyzacji, w wyniku
ktorej, w zaleznosci od intencji, winiarze otrzymuja vinho estufado
lub vinho de canteiro. Najbardziej aktualne wyniki zaawansowa-

22 T. Elliott, The Wines of Madeira. An Indispensable Guide to the Wines, Grapes
and Producers, Gosport 2010; C. Fielden, Exploring Wines & Spirits, London
1998; A. Liddell, Madeira. The Mid-Atlantic Wine (rev. 2" edition), Lon-
don [1998] 2014; K. MacNeil, The Wine Bible (rev. 2" edition), New York
2015, s. 548-549; R. Mayson, Madeira [w:] The Oxford Companion to Wine,
red. J. Robinson, Oxford 1999, s. 422-424; R. Mayson, Madeira. The Islands
and their Wines, Oxford 2016; V. Pereira, Effect of the Estufagem Process on
the Chemical Constituents of Madeira Wines, Funchal 2011; H.P. Reader &
M. Dominguez, Fortified wines: sherry, port, madeira [w:] Fermented Bever-
age Production (2" edition), red. A.G.H. Lea & J.R. Piggott, New York
2003, s. 157-193; D. Thomases & J. Robinson, Malvasia. [w:] The Oxford
Companion to Wine, red. J. Robinson, Oxford 1999, s. 428-429.
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nych badan terminologicznych w jezykach angielskim oraz por-
tugalskim pokazuja, ze temat zwigzany z tworzeniem madery
przyniesie najprawdopodobniej ponad 100 nowych jednostek
terminologicznych. Co znamienne, temat win wzmacnianych nie
zawiera do tej pory zadnych eponimow antroponimicznych,
przy czym, podobnie jak w przypadku win musujgcych, oglad
terminologiczny oparty o nowe dane korpusowe nie ujawnit
zadnej konkretnej osoby, ktdrej nazwisko statoby sie¢ synonimem
przelomu w metodach wytwarzania win na Maderze, w ktérym
to przypadku mogloby przeniknac¢ do zasobu terminologicznego
tej waskiej dziedziny (tego pola tematycznego). Stad nalezy sie
spodziewad, ze tendencja do bardzo wysokiej eponimizacji
toponimicznej na gruncie pola pojeciowego win wzmacnianych
zostanie utrzymana lub wzrosnie.
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